


Nuestro equipo adaptará la experiencia a alergias 

e intolerancias alimentarias siempre que sea 

posible. Dado que nuestras elaboraciones pueden 

contener ingredientes o trazas no detallados en 

la carta, le rogamos que informe a nuestro equipo 

de sala de cualquier alergia, intolerancia o 

restricción alimentaria antes de realizar su 

pedido. 



FREnesía 

Menú de platos individuales. 

Un recorrido vivo y cambiante centrado 

en el producto. 

Tartar de calamar 
a la “carbonara”

Cuajada de maíz 
con galera y salicornia

Linguina con pil pil 
de tomate y almejas

Pichón al carbón, 
pimiento y albaricoque

sorbete de Shiso verde, 
matcha y sake

airbag tiramisú

petits-fours

70€ p/p
INCLUYE SERVICIO DE PAN 

SOLO SE SIRVE A MESAS COMPLETAS

iva 10% incl.



a la carta

platos para compartir

t-bone de vaca madurada
con guarniciones de temporada

98€/kg

fregola marinera 70€

pescado salvaje entero
según disponibilidad

s/m

entrantes

Tartar de calamar
a la “carbonara”

18€

Cuajada de maíz
con galera y salicornia

20€

Panna cotta de calabacín
y tamarindo

18€

Tortellini de berenjena,
albahaca y jamón

20€

Presa ibérica
con algas y dashi

22€

iva 10% incl.



segundos

Spaghettoni con bisque
y bogavante

38€

Risotto con lengua,
cítricos y salsa verde

22€

Plin de rabo con anguila
y ajo blanco

24€

salmonete a la plancha
azafrán y acelga

32€

rodaballo, berenjena y miso 38€

Solomillo de ternera,
milhojas de patatas y piñones

38€

Pichón al carbón,
pimiento y albaricoque

36€

iva 10% incl.



postres

airbag tiramisú 14€

babà al ron con chantilly
ligera para compartir

18€

mel i mató, nueces
y helado al miso

14€

tartaleta de chocolate
caliente, helado de vainilla

16€

sorbete de shiso verde,
matcha y sake

14€

iva 10% incl.


