


El nostre equip adaptarà l experiència a '
al·lèrgies i intoleràncies alimentàries sempre 

que sigui possible. Atès que les nostres 

elaboracions poden contenir ingredients o traces 

no detallades a la carta, els preguem que 

informin el nostre equip de sala de qualsevol 

al·lèrgia, intolerància o restricció alimentària 

abans de formalitzar la seva comanda. 



Frenesia
Menú de plats individuals. 

Un recorregut viu i canviant 

centrat en el producte. 

Tàrtar de calamar 
a la “carbonara”

quallada de blat de moro 
amb galera i salicòrnia

Linguina amb pil-pil 
de tomàquet i cloïsses

colomí al carbó, 
pebrot i albercoc

sorbet de Shiso verd, 
matcha i sake

airbag tiramisù

petits-fours

70€ p/p
INCLou servei De pa 

Només Se serveix A taules completes

iva 10% incl.



a la carta

plats per compartir

t-bone de vaca madurada
amb guarnicions de temporada

98€/kg

fregola marinera 70€

peix salvatge sencer
segons disponibilitat

s/m

entrants

Tàrtar de calamar
a la “carbonara”

18€

quallada de blat de moro
amb galera i salicòrnia

20€

Panna cotta de carbassó
i tamarinde

18€

Tortellini d’albergíNIa,
alfàbrega i pernil

20€

Presa ibèrica
amb algues i dashi

22€

iva 10% incl.



principals

Spaghettoni amb bisque
I llamàntol

38€

Risotto amb llengua,
cítrics i salsa verda

22€

Plin de cua de vedella
Amb anguila i all blanc

24€

moll a la planxa,
safrà i bleda

32€

turbot, albergínia i miso 38€

filet de vedella,
milfulls de patata i pinyons

38€

colomí al carbó,
pebrot i albercoc

36€

iva 10% incl.



postres

airbag tiramisú 14€

babà al rom amb chantilly
lleugera per compartir

18€

mel i mató, nous
i gealt de miso

14€

tartaleta de xocolata
calenta, gelat de vainilla

16€

sorbet de shiso verd,
matcha i sake

14€

iva 10% incl.


